A kunok 6nmegyvaltasat iinnepelték a ll. Redemptus nap keretében szombaton,
Kunszentmikléson.

A résztvevdk Unnepélyesen megkoszoruztdk azt a Kunbabat, amit tavaly allitottak a varos
szoborparkjaban a redemptusok emlékére. A f6térr6l a varos szélén |évd Vasartérre vonultak a
hagyomany6rzd lovasok, nador huszarok, kun katonak, ijaszok, ahol egész nap latnivaléval
szolgaltak a k6zonségnek.

A sereggyl(ijtén Lesi Arpad kunszentmikldsi polgarmester kdszontétte a jelenlévéket, kdztik egy
kisebb lengyelorszagi kuldottséget. Az eseményen jelen volt dr. Balint Gyorgy regnald kiskun
kapitany, aki lapunknak elmondta: sokat merithet a multbél az, aki idét szan a megismerésére. ,Kar
elvetni azt, ami egyszer mar bevalt, és évszazadokon at mikodott. llyen dolgokhoz ragaszkodnak
a hagyomany6rzdk, akik részben kikapcsolodasként, részben példamutatasként éltetik eleink
emlékét” — fogalmazott a kiskun kapitany.
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A torténelmi hagyomanydrzd haditaborban korabeli fegyvereket, katonai ruhazatot és felszerelést
mutatott be az lloncsuk Szabadcsapat és barataik. A gyakorlati bemutatok soran gyalogos harcot,
csatajelenetet, parviadalt, lovasbirkdzast, buzkasit lathattak az érdeklédsdk. A Nyilegyenes ljasz
Klub ijaszversenyt tartott. Aki tiz fordulét legaldbb 50 szazalékos eredménnyel zarta, az az
ugynevezett Mameluk ijasz Probat is teljesithette, amely mar igen komoly tavijasz-tudast igényel.

Idén el6szdr pasztortarhonya-fézd verseny is zajlott a Redeptus napon. Ot Ustben f6tt a kevés
alapanyagbdl készul6, am anndl izletesebb egytalétel. —Az egykori pasztorok eledele volt a
tarhonya, kinn a hatarban készitették olyan élelembdl, ami nem igényelt hltést. Szaraz tarhonya,
hagyma, szalonna, piros paprika, so6 felhasznalasaval, némi rézselangon révid idd alatt elkésziilt
6-8 ember vacsoraja. — mesélte B&di Szabolcs, a varos el6z86 polgarmestere, aki az egyik Ust
mellett maga is bemutatta f6z6tudomanyat.

— Arra kell figyelni, hogy egy rész tarhonyahoz 2,5 liter f6z8viz sziikséges, amibdél a krumpli és a
tészta is kell¢ képen meg tudja szivni magat. Van, aki szaftosan szereti a tarhonyan, mas inkabb
porg6ésen. Ez utdbbi titka, hogy amikor mar-mar kész az étel, letakarjuk az Ustét, hogy a gézben
puhuljon meg veégeérvényesen a tarhonya. A laktatdé pasztortarhonya mellett a pasztorok
hagyomanyos nomad étele volt még egyebek mellett a keménylebbencs, forditott lebbencs,
paprikas krumpli, szalonnan piritott kakastaré;.



